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CHARDONNAY Seduction
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KLASSIFIZIERUNG: DOP - Denominazione di Origine Protetta
REBSORTE: Chardonnay

JAHRGANG: 2018

WEINBERG: Die Trauben stammen von Kkalkhaltigen
Schotterbdden und Hugeln um Girlan (450 m).
VINIFIKATION: sanfte Pressung mit anschlieender
Garung in Edelstahl und Barrique. Es folgt der biologische
Saureabbau und der weitere Ausbau fur 10 Monate auf der
Feinhefe und weiteren 4 Monaten in Edelstahl.
CHARAKTER: Der Chardonnay ist ein duflRerst beliebter,
viel getrunkener Weillwein mit grinlichgelber Farbe, zart-
fruchtigem Geruch und trocken, lebhaft-frischem Geschmack.
Noten von Ananas, Bananen, Apfeln, Birnen, Zitrusfriichten,
Karamell, Vanille und Butter.

EMPFEHLUNG: Wird gerne als Aperitif, zu Vorspeisen und
Fisch getrunken.

SERVIERTEMPERATUR: 12 -14°C

HALTBARKEIT: 2 - 3 Jahre

ANALYSE:

Alkohol: ca. 13,5% vol s 1
Séure: ca. 5,5 g/l SHAR f‘?kf?}_?‘i i
Restzucker: ca. 1,5 g/l
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